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ya se empleaba hace mas de 100 anos.A principios del siglo XX se instalaron en zonas pantanosas de
Texas grandes refugios de murciélagos para combatir a los mosquitos que transmitian la malaria, pero
ademas se generaba un nuevo recurso econémico al recoger las deposiciones de los murciélagos:
el guano, un abono organico muy cotizado.. Mediante la recuperacion de la materia organica y de la
biodiversidad del suelo se logra un aumento en la captura de didoxido de carbono y una mejora del
ciclo del agua. El uso de abonos organicos sin quimicos, como el guano o el estiércol de ganaderia
tradicional, se alinea con la meta de recuperar los suelos degradados, como propone la agricultura
regenerativa.

Las celebraciones tradicionales de La
Seca

La cultura del vino se extiende a las celebraciones,
representadas por las pipas de roble americano
exhibidas en la sesion, algunas hechas por los
antepasados de uno de los participantesen 1871,y
asociadas a eventos familiares como nacimientos
y bodas. Estas pipas (como las de 8 litros con las
que el Ayuntamiento obsequia a los pregoneros)
necesitan rellenarse anualmente porque la
madera absorbe una cantidad considerable
de vino. Otros elementos festivos de La Seca
incluyen los pecaditos de monja (pastas hechas
con vino, anis y limoén) y las tradiciones de San
Marcos (25 de abril), con la entrega de rosquillas
y alfeniques (bastones de caramelo).

CONCLUSIONES

I. Las tradiciones de La Seca reunen un



conjunto de practicas ecologicas validadas por la ciencia moderna. Sin embargo, en la sesion
también se hace evidente el contraste actual entre la vida rural y la percepcion urbana de la
naturaleza.

Las labores de verano en el vinedo (deshojado, poda en verde y aclareo de racimos) suponen
una gestion precisa de la energia de la vid, esencial para garantizar la calidad de la uva y una
maduracion uniforme.

3. El conocimiento tradicional sobre los
materiales, como cortar la madera del
cayado en la menguante de enero, demuestra
una profunda comprension de los ciclos
naturales.

4. Existe una tendencia preocupante en la
sociedad, cada vez mas urbana, a considerar
la fauna silvestre (algunos ejemplos son el
autillo, las golondrinas, culebras e incluso
ardillas) como plaga o molestia, lo que resulta
en la destruccién de nidos y la muerte de
animales beneficiosos. La recuperacion
de la biodiversidad es vital y enlaza con la
agricultura regenerativa, que utiliza métodos
organicos para restaurar la salud del suelo
y mejorar el ciclo del agua. Muchas de las
“buenas practicas ambientales” actuales son,
de hecho, el retorno al conocimiento y los
métodos que se empleaban tradicionalmente.

5. Las tradiciones festivas y rituales, como la
entrega de pipas de verdejo, la rosca del Niho
Jesus y la fabricacion de pecaditos de monja
o alfeniques, actian como anclas culturales
que definen la identidad del territorio.
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SESION 10. DE NUEVO OTONO
- FIN DEL CICLO - VINOY
CAMBIO CLIMATICO

La estrecha relacion entre el vino y el clima
atraviesa hoy una de sus mayores amenazas:
el cambio climatico, que no solo intensifica
fendmenos extremos como sequias, huracanes e
inundaciones, sino que altera la esencia misma de
una actividad econémica y cultural clave en zonas
de clima mediterraneo, como Espana, Francia
e ltalia. El calentamiento global modifica las
caracteristicas de la uva, elevando la graduacion
alcohdlica del vino,debido a veranos cada vez mas
calurosos y secos que aceleran la maduracion y
concentran azucares, a menudo acompanados
de una reduccién de acidez que resta frescor y
anade pesadez. Ante ello, la viticultura explora
dos grandes vias de adaptacion: el desplazamiento
de los vinedos hacia zonas mas favorables ( mas
al norte o a mayor altitud) y, sobre todo, el
aprovechamiento de la diversidad genética de la
vid, que podria mitigar los efectos de un aumento
de temperatura inferior a 2 °C. Sin embargo, si el
calentamiento persiste hasta los 4 °C, regiones
calidas como Espana, Italia o Australia podrian
perder hasta el 85% de sus tierras aptas para el
cultivo, una amenaza ya perceptible que subraya
la urgencia de actuar frente al cambio climatico.

El dificil equilibrio entre tradicion y
sostenibilidad

La Seca, con sus tradiciones vitivinicolas y de
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pastoreo, ofrece un contexto ideal para debatir
las Mejores Técnicas Ambientales (MTA) que
combinan la eficiencia energética con el respeto
por el paisaje y el ciclo natural.

El ciclo de la vid, que va desde la brotacion
en marzo hasta la vendimia como fin de ciclo,
marca el ritmo de estas practicas. En la recogida
de la uva, la tradicion de la vendimia manual se
revela como la solucién mas ambiental, ya que
no supone consumo de combustible ni genera
emisiones a la atmosfera. Para la uva verdejo, que
requiere especial cuidado con la temperatura,
la buena practica es cosecharla por la noche,
evitando asi las elevadas temperaturas del dia
y la necesidad de gastar energia en enfriarla
artificialmente. Para el transporte y la recepcion,
se puede utilizar hielo seco (CO2) como medio
de frio. Es vital evitar apilamientos a alturas
excesivas en el transporte de la uva, para que no
se rompan los hollejos, lo que causaria derrames
de zumo y posibles fermentaciones indeseadas.

En la elaboracion del vino en la bodega se



deben priorizar procesos de bajo impacto. Por
ejemplo, en lugar de utilizar grandes cantidades
de energia para estabilizar el vino mediante la
aplicacion de frio, la técnica mas respetuosa es la
estabilizacion tartarica con resinas (intercambio
de iones).Ademas, se promueve el uso de aditivos
naturales siempre que sea factible, y la necesidad
de ajustar el consumo de productos enologicos
a las caracteristicas especificas de cada vino.

En cuanto al manejo del paisaje, la figura del
pastoreo, un método de cria animal que permite
al ganado doméstico moverse libremente vy
consumir vegetacion silvestre, se integra de
manera arménica en el sistema productivo. Esta
practica tradicional resulta en la conversion de

la celulosa del pasto y otros forrajes, indigeribles
para las personas, en productos animales como
carne, leche y lana. El pastoreo funciona como
una alternativa natural a la quema de rastrojos,
ya que, al finalizar la cosecha del cereal, el ganado
aprovecha las rastrojeras y los nuevos pastos
verdes, dejando alli su estiércol como abono
natural, y al terminar la vendimia se le puede
permitir entrar al vinedo a comer las hojas que
quedan en las vinas.

Conclusiones

La adaptacion de las tradiciones vitivinicolas
de La Seca a las Mejores Técnicas Ambientales
es fundamental para la produccién sostenible,
especialmente ante la amenaza climatica.

. Vulnerabilidad climatica: el aumento de las
temperaturas debido al cambio climatico eleva la
graduacién alcoholica y disminuye la acidez en
el mosto, desafiando la calidad tradicional y la
viabilidad de las areas de cultivo actuales.

. Soluciones logisticas tradicionales: la
vendimia manual es la técnica mas ambiental,
ya que evita las emisiones de combustible.
Complementariamente, la vendimia nocturna
elimina la necesidad de enfriamiento artificial,
ahorrando energia.

. Innovacién en bodega: la sostenibilidad
requiere  la  sustitucion de  procesos
energéticamente intensivos. La estabilizacion
tartarica con resinas es un ejemplo de como se
puede evitar la aplicacion de frio, reduciendo el
consumo energético.

. Biodiversidad y economia circular: el
pastoreo es un método ancestral que ofrece
una alternativa natural a la quema de rastrojos,
integrandose en el ciclo agricola para enriquecer
el suelo (convirtiendo celulosa en productos
animales) y mantener el paisaje. El uso de los
residuos organicos para compost y los residuos
de madera como fuente de biomasa cierran el
ciclo productivo.

SESION 11. REBUSCA DE UVAS
Y PASTOREO.
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* Larebusca.
* Relacion del pastoreo y el vifedo.

La sesion nimero | | del Laboratorio Ciudadano
LabSECA fue la ultima salida de campo de este
proyecto, y constituyé una jornada dedicada
a recuperar costumbres ancestrales de la vida
rural castellana: la practica de la rebusca de uvas
y el pastoreo tradicional de ovino en los viedos
tras la vendimia.

La rebusca de la uva es una costumbre
profundamente arraigada, especialmente en
zonas vitivinicolas como Castilla y Leon. Consiste
en la recogida de los racimos que habian quedado
escondidos entre las hojas tras la vendimia, o que
no estaban suficientemente formados durante
la misma. El refranero agricola contiene coplas
que atestiguan esta costumbre, como la de
Villabragima (Valladolid): “Ahora que en las vihas
/ han vendimiado, / vamos a la rebusca / por ver
si hay algo”.

Ya en algunos pasajes de la Biblia (Levitico
y Deuteronomio) se mandaba no cosechar
completamente las orillas o recoger las uvas

3y
esparcidas, sino dejarlas para el pobre y para el
emigrante. Durante las horas que duraba esta
segunda recoleccion, el vinedo se consideraba
de propiedad comunal, permitiendo que
cualquier persona entrara en él, fuera de su
propiedad o no. La practica tenia un fuerte
componente de justicia social, una forma de
compartir lo que la tierra daba, ya que estaba
destinada especialmente a aquellos vecinos que
no poseian tierras o pasaban por momentos
de necesidad. El dueno del terreno daba por
buena esta recogida, sabiendo que esas uvas, a
menudo ocultas o demasiado pequenas para el
mercado, podian servir a otros. Lo recolectado
en la rebusca, ademas, se utilizaba para elaborar
vino rustico para consumo propio o para dulces
caseros como el mostillo (mermelada espesa de
mosto cocido) o el arrope (un jarabe espeso).
Estas elaboraciones se convertian en auténticos
rituales familiares, manteniendo viva la cultura
gastronomica y el sentido de comunidad.

En la actualidad, aunque la mecanizacion ha
relegado la rebusca a un recuerdo o a una
actividad practicada por nostalgia, en pueblos
como La Seca y Mucientes se ha retomado
simbolicamente en jornadas de enoturismo para
transmitir estos saberes.



El segundo componente clave de la sesion de
campo fue la entrada de un pequeno rebano de
ovejas al vinedo, una vez finalizada la rebusca por
parte de los participantes en la jornada. Segun
la tradicion, los pastores esperaban a que las
autoridades dieran por terminada la rebusca para
introducir sus rebanos y que estos consumieran
las hojas de las cepas.

El refranero elogia a la oveja como una gran
fuente de riqueza para el labrador, debido al
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abono (estiércol) que proporcionan a la tierra.
De hecho, el excremento de las ovejas es el
preferido sobre el de todos los demas animales
para fertilizar la tierra, y esto se refleja en la
sabiduria popular:

* “La oveja caga oro”,

¢ “Mas vale cagarruta de oveja que bendiciéon
de obispo”,

*  “Donde mea la oveja, bien semeja”.

Incluso si falta el arado (reja), se valora el estiércol
del ovino: “A falta de reja, culo de oveja”.

=

Al consumir las hojas de las cepas, el ganado no
solo se alimenta, sino que enriquece el suelo con
la “basura” (abono organico) para la siguiente
temporada. La fuente tradicional distingue
claramente el valor del ganado ovino del caprino:
mientras que la oveja es alabada por su estiércol,
a la cabra se le considera extremadamente
perjudicial para vinas y olivares, comparando su
dano con lel del peor pedrisco. Se advierte: “si
a tu vecino quieres mal, métele las cabras en el
olivar”.

Al soltar las ovejas tras la rebusca, como se hizo
en la actividad de LabSECA, se logra cerrar el
circulo agricola y ganadero de la temporada. Este
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proceso de uso de los rastrojos y desechos de
la cosecha por el ganado, para luego fertilizar la
tierra, es la base de la conexion entre tradicion
y sostenibilidad que se promueve desde el
Laboratorio ciudadano LabSECA.

Conclusiones.

La actividad de campo de LabSECA, la rebusca
en el vinedo, ilustra de manera practica la
supervivencia y la revitalizacion del patrimonio
inmaterial agropecuario de Castilla y Le6n:

Modelo de Economia Circular Ancestral: la
rebusca y el posterior pastoreo de ovino
representan un sistema agrario totalmente
integrado, donde ningun recurso se desperdicia.
El excedente o descarte de la vendimia (las uvas
sobrantes) y el desecho vegetal (las hojas de las
cepas) se convierten en riqueza, tanto social
(para los necesitados) como agricola (a través
del estiércol como fertilizante).

Validacion de la Sabiduria Popular: la actividad
confirma la vigencia de los principios recogidos
en el Refranero Agricola Espanol. La practica de
la rebusca y la entrada del ovino para abonar las
tierras son labores centenarias que demuestran
una observacion secular de cémo optimizar la
tierra y el ganado.

Importancia del ganado ovino: este doble papel
de los rebanos de ovejas (aprovechamiento de
los recursos y fertilizacion) es crucial para la
productividad del campo, y es lo que distingue
al ganado ovino como una fuente de riqueza
fundamental para el agricultor.

Recuperacién Cultural: El proyecto LabSECA
demuestra un compromiso con el aprendizaje
intergeneracional y la dinamizacion rural,
transformando una practica que estaba cayendo
en desuso por la vendimia mecanizada en una
actividad educativa y un gesto de respeto por las
tradiciones locales.

SESION 12 UN ANO
COMPARTIENDO SABERES

A través de la participacion ciudadana hemos
construido conocimiento en torno a las
tradiciones ligadas al vino al_pastoreo,
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contextualizado en el municipio de La Seca,
teniendo en cuenta los cambios estacionales
producidos a lo largo de un ano.

De estos encuentros se ha realizado un glosario
lasecano, se han recopilado conversaciones
en torno a diferentes temas y se ha utilizado
numerosos recursos. Todo con la idea de que las
generaciones futuras puedan utilizarlo y seguir
trabajando en la viticultura y pastoreo de una
manera sostenible y respetuosa con el entorno
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4. ANEXOS:

1.CONVERSACIONES EN
TORNO A LAB SECA:

CONVERSACION SOBRE LOS
MURCIELAGOS

-Hola, ya se han visto por la provincia aviones,
golondrinas y vencejos. Los vencejos son los
ultimos en llegar, pero luego animaran todas
las tardes de verano con sus chillidos y sus
persecuciones

-Pregunta, el ave mamifero que tenemos migra
o permanece en su habitat? Hoy ya he visto
cagadas debajo de sus nidos. Durante el otono
e invierno esta limpio pero segin aumentan las
temperaturas se nota su actividad. Estoy hablando
del murciélago, otra pregunta en nuestra zona es
siempre la misma especie de murciélago?

Resultados de busqueda: murciélago hibernacion
https://g.colkgs/qePguHE

-Yo creo que estan todo el afio y cada vez mas
pronto , yo ya he visto unos cuantos revolotear

-Hola, efectivamente estan todo el afo, pero en
invierno estan inactivos en colonias y se activan
cuando aumentan las temperaturas y empieza
a haber insectos. En nuestra zona hay varias
especies, la mayoria de pequefio tamano, con un
cuerpo de menos de 5 cm y unos 8 gramos de
peso, lo que les permite colarse por cualquier
rendija. Todas las especies de murciélagos estan
protegidas y son muy beneficiosas, si os interesa
el tema podemos dedicarle un rato de alguna
sesion.

CONVERSACION SOBRE EL
ABONO DE HECES DE CONEJO

-Oscar:

Buenos dias. Os dejamos una muestra de
incidencia del abono natural en el incipiente
manto natural en vinedo. El corro con heces de
conejo = reverdece.

-Ramén:

Donde hay conejo no crece ni la mala hierba. En
muchas zonas incluida La Seca es una verdadera
plaga dificil de controlar, afectando mucho mas
a los vinedos en vaso, van a hecho, en la vina les
gusta los brotes tiernos y es muy dificil poner
plantones nuevos y que prosperen. En los casos
extremos acaban secando las cepas

-Oscar:

Hola Ramén, ;podria ser que ese abono
sea beneficioso, pero se “desequilibre” esa
aportacion positiva con los danos a los brotes
tiernos? Es decir, que el abono sea bueno, pero
no la presion, por cantidad, de los conejos, que
son una plaga y se comen los brotes

-Ramoén:

Referente al > y sus posibles beneficios, la
verdad es que son dificiles de encontrar, el conejo
que no es un roedor pero que igual que éstos y
numerosos rumiantes son un problema cuando
se rompe el equilibrio y aumentan su niumero, en
el caso del conejo de forma exponencial. De ahi
la importancia de respetar la cadena alimentaria
y no cazar a sus depredadores naturales, zorros
y aves rapaces. Otro problema anadido es la
aparicion de conejos mas grandes, posible cruce
de conejo de monte con doméstico, mas grande
y mas voraz. En resumen contestando a la
pregunta, al viticultor y al agricultor no le aporta
ningun beneficio, las raices de la vid estan a una
profundidad que el posible abono organico nunca
le llegaria a la cepa y desde luego compensaria



el dano que hace. Esto no quita la importancia
cinematica que tiene y la base para que sigamos
viendo fauna silvestre como el zorro y aves
rapaces.

Seria de agradecer , es un inquilino permanente
en casa, la duda era si se iba o estaban invernando

-Buenos dias, hace dos veranos tuvimos con
Juan Antonio (BUTEO) una jornada didactica
nocturna con infancia y adultos acompanantes
relativa a los murciélagos. Hicimos un recorrido
por el pueblo, visitamos el cementerio con ese
halo nocturno de misterio... estuvo entretenido
y aprendimos con Juan. Tuvimos una parada en
la plaza, junto enfrente de la casa de Ramon, e
hizo una explicacion extensa sobre los vencejos,
donde aprendimos cosas muy interesantes como
su método de dormir en vuelo

-El tema de los murciélagos es muy interesante
y estan con nosotros, por lo tanto es bueno
tratarlo.También tuvimos un inquilino en el patio
del Ayuntamiento hace dos anos.

CONVERSACIONES EN TORNO
AL MILDIU

-El mildiu es un hongo endoparasito y echar
azufre es como tener tos y arrancarse la barriga.
Aqui no estamos acostumbrados a luchar contra
el mildiu, estadisticanente nos afecta cada 10/ 12
anos.Y cuando se presenta se suele reaccionar
tarde. El metido mas efectivo es de efectos
preventivos. El azufre es nuestra arma contra
el oidio y sabemos que tenemos que tratar
continuamente todos los anos , es un hongo
ectoparasito. La dificultad para luchar contra
estos hongos se incrementa en los vinedos
llevados en ecolodgicos, los tratamientos son mas
caros, menos efectivos y por desgracia tienes
wue asumir que incluso haciendo todo bien te
puedes quedar sin cosecha.

-El hecho de un otono e invierno lluvioso
incrementa el riesgo de infecciones por mildiu.
Aqui siempre se ha presumido de labrar a tiempo
y bien los majuelos. Esto también provoca que
se muevan las esporas del hongo y lleguen a la
vegetacion. Al margen de productos tienes que

acertar en el manejo del vinedo, no labrarlo y
aguantar sabiendo que la vina en secano si no
se labra bien reduces de entrada la vendimia. A
esto hay que anadir ka conveniencia de hacer
una poda en verde que reduzca vegetacion no
productiva y favorezca la ventilacidon para evitar
focos de humedad y que los tratamientos lleguen
dentro de la planta. Las lluvias tienen su incidencia
pero ahora mismo los focos se aceleran con

humedades relativas altas y temperaturas altas.

El mildiu muere con 40 grados y esto es dificil
que suceda.

MILDIU . EL MAYOR ATAQUE E INFESTACION
DE PLANOSPORA VITICOLA EN LA DO
RUEDA DESDE SU INICIO

-Ha sido (esta siendo) una primavera super
lluviosa y cilida... ;Cémo lo combatis?

-O se combate venga echar azufre azufre azufre
hasta 20 pases por qué no me has que caigan
cuatro gotas hay que volver a echar azufre
para quitar el oido y el milium pero claro hay
que gastar dinero y es lo que no quieren los
agricultores

-El mildiu es un hongo endoparasito y echar

azufre es como tener tos y arrancarse la barriga.

Aqui no estamos acostumbrados a luchar
contra el mildiu, estadisticamente nos afecta
cada 10/ 12 anos.Y cuando se presenta se suele
reaccionar tarde. El metido mas efectivo es de
efectos preventivos. El azufre es nuestra arma
contra el oidio y sabemos que tenemos que
tratar continuamente todos los anos , es un
hongo ectoparasito. La dificultad para luchar
contra estos hongos se incrementa en los
vifedos llevados en ecolégicos, los tratamientos
son mas caros, menos efectivos y por desgracia
tienes wue asumir que incluso haciendo todo
bien te puedes quedar sin cosecha.

Un otono e invierno lluvioso incrementa el riesgo
de infecciones por mildiu. Aqui siempre se ha

presumido de labrar a tiempo y bien los majuelos.

Esto también provoca que se muevan las esporas
del hongo y lleguen a la vegetacion. Al margen
de productos tienes que acertar en el manejo
del vinedo, no labrarlo y aguantar sabiendo que
la vina en secano si no se labra bien reduces de
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entrada la vendimia. A esto hay que afnadir ka
conveniencia de hacer una poda en verde que
reduzca vegetacion no productiva y favorezca la
ventilacion para evitar focos de humedad y que
los tratamientos lleguen dentro de la planta. Las
lluvias tienen su incidencia pero ahora mismo
los focos se aceleran con humedades relativas
altas y temperaturas altas. El mildiu muere con
40 grados y esto es dificil que suceda

-Si el mildiu se extiende como una mancha
cuando hay continuidad de vinedos, caso de La
Seca, Serrada o Rueda. Cuando son fincas aisladas
y hay otros cultivos por medio la infeccion no es
tan aguda o no se produce.

-El hecho de que La Seca tenga solo monocultivo
la ha perjudicado para luchar contra el mildiu.

ANEXO 2 GLOSARIO
GLOSARIO DE PALABRAS



VITICULTURA

ACOBIJAR: operacion de tapar la cepa para
que no crie hierba alrededor.

ACORRILLAR: Formar un corrillo de tierra
alrededor d ela cepa después de reaizado el
escabado

ALZAR RASTRAS: levantar las varas para
poder labrar las varas

AMULLIR: escarbar alrededor de la cepa de
forma que pueda conservar la humedad.

SAITIN: calle en diagonal de un vinedo

ARABUEYES: calle en diagonal mas estrecha.

CANILLA: Brocal de madera o asta unido a la
cuba o pipa por donde se saca el vino.

CERCERA: pequeha ventana o respiradero de
las bodegas subterraneas

CESTO: vasija de mimbre utilizada en vendimia

CUEVANO: vasija o cestillo de mimbre
utilizado en la vendimia

IR A CUEVANOS: ir con otra persona
vendimiando en el mismo lineo

SERAS: vasijas de goma de 100 litros utilizadas
para echar las uvas.

ECHAR VASTIGAS: hacer acodos entrando
varas

CUBRIR FALTAS: echar
recubrir faltas en vinas adultas.

vastigas para

ECHAR UNA GARGARA: echar un trago
de vino durante el trabajo.

ESCARBO: operacion de descubrir la cepa.
ESPUNTE: pulgar.

DESPAMPANAR: desfoliar, cortas hojas y

sarmientos tiernos.

HACER UN LAGAREJO: pintar la cara a
alguien con uvas recién cortadas.

LAGAR: lugar de recepcion de la uva para su
prensado y transformarlo en mosto.

MAJUELO: vina o vinedo

TINO: deposito de cemento donde se guarda
el mosto

PODA EN RASTRA: poda antigua de la
variedad verdejo que consistia en dejar varas
muy largas.

PULGAR: trozo de sarmiento que se dejaen la
poda con dos o mas yemas.

SARMENTAR: Hacer manojos.

SOMONTE: vino que no ha sido sometido a
ninguna transformacion.

GOMAS: yemas.

ENTRELINEAR: labor que se daba antes con
una pareja de animales entre las vides yendo el
arado al lado de la cepa.

YUGA DE ENTRELINEAS: yuga ajustable
para entrelinear.

DESPUNTE: pinzamiento,
extremidades de los pampanos.

cortar las

PASTOREQO

ADIENTE:Aprovechamiento directo del pasto
por el ganado en el sitio en que se produce; es
decir, sin recogida o conservacion por parte del
hombre.

ABREVADERO: Estanque, pilon o paraje del
rio, arroyo o manantial a proposito para dar de
beber al ganado.

AGOSTADEROS: Pastos donde agosta el
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ganado, es decir, donde pasta durante la época
seca del ano. Generalmente se refiere a pastos
de puerto o pastos con humedad edaifica que
durante parte del verano permanecen verdes.

ALFORJAS: Especie de tilea abierta por el
centro y cerrada por sus extremos, los cuales
forman dos bolsas grandes y ordinariamente
cuadradas, donde, repartiendo el paso para
mayor comodidad, se guardan algunas cosas que
han de trasladarse.

AMORRARSE: Conducta de los animales,
ante adversas condiciones meteorologicas,
generalmente calor, que consiste en bajar o
inclinar la cabeza y agruparse todo el rebano. Es
especialmente caracteristica del ganado ovino.

APRISCO: Infraestructura donde los pastores
recogen su ganado por la noche o en momentos
criticos para los animales (climatologia adversa,
épocas de parideras, etc.)..

BEBEDERO: Abrevadero. Lugar donde los
animales pueden saciar su sed. Puede ser de
origen natural o artificial.

CABRITO LECHAL: Cria de la cabra
desde que nace hasta que deja de mamar. Esa
denominacion se suele utilizar para crias recién
destetadas, de unos 45 dias de edad y con
alrededor de 8-10 kg de peso.

CALOSTRO: Primera leche que da la hembra
después del parto. Se suele considerar de gran
importancia porque transmite defensas naturales
a su cria.

CAREO. Actividad del ganado, generalmente
menor, que consiste en pastar a la vez que se
va desplazando en una direccion determinada. El
nombre se debe, probablemente, a que las reses
se desplazan con las caras muy proximas al suelo.

CARNERO: Oveja macho.

CASTELLANA: Raza de ovina. Ocupa la
meseta norte, asociandose a los cultivos de
cereal, donde el redileo en las rastrojeras para
estercolarlas. De tiple aptitud: carne, leche y lana.

CAYADO: Baston con el mango curvo utilizado
por los pastores.

CENCERRO: Campana pequena y rustica que
se utiliza para el ganado y que se suele colocar
en su cuello.

CHOZO: Cabana pequena, generalmente
circular, construida con madera o piedra
que sirve de refugio o vivienda a los pastores
trashumantes.
CHURRAS: Raza autéctona de ganado
ovino, caracteristica de Castilla y Leon, el
Pirineo y Andalucia occidental, y de aptitud
preferentemente lechera. Es, en casi todo, la
antitesis de la raza merina: sedentaria, de aptitud
lechera y mayor formato. Su capa es blanca
con unas caracteristicas manchas negras que
afectan a los ojos, labios y morro, vulva, mama
y escroto, regiéon umbilical y partes distales de
las extremidades. La lana es gruesa y basta. La
palabra churra se empleaba, en medios rurales
antiguos, para designar a todo lo ligado a la
agricultura.

COLADA: Caminos entre cahadas.

CORDEL.:Via pecuaria de menor anchura que
una canada. Segun la legislacion del Honrado
Concejo de la Mesta, su anchura es de 45 varas
(I vara = 0,8538 m).

CORDERO LECHAL: Cria de ganado ovino
que todavia no ha sido destetada. Normalmente,
el destete se produce a los 45 dias.

CORRAL: Sitio cerrado y descubierto que
sirve para guardar animales.

CROTAL.: Etiqueta o senal que se utiliza para la
identificacion del ganado.

DESCANSADEROS: Donde descansa el
rebano.

ESQUILA: Cencerro pequeno, en forma de
campana.

ESQUILAR: Cortar el pelo, vellon o lana de
los animales.



ESTABLO: Lugar cubierto en que se encierra
al ganado para su descanso y alimentacion.

ESTABULACION: Periodo de tiempo en
que el ganado permanece en el establo o naves
adecuadas para ello. En ganaderia intensiva,
el tiempo de estabulacion es continuo; en
ganaderia extensiva varia de unos meses, cuando
las condiciones climatologicas o el estado de los
pastos no permiten la estancia de los animales
en el campo, a momentos puntuales (animales
enfermos, campanas sanitarias,...).

MACHORRA: Hembra estéril.

REBANO: Conjunto de animales, bastante
numeroso, que se alimentan juntos o que
pertenecen a un mismo dueno.

REDIL:Aprisco para el ganado cercado con un
vallado. Se utiliza para pasar la noche el rebano o
para guardar ciertos animales

TRA(N)STERMINANCIA: Paso de un
término municipal a otro.En el mundo pastoral,se
refiere a movimientos del ganado dentro de una
misma comarca geografica: por ejemplo, entre las
zonas bajas y altas de una cadena montanosa.

TRA(N)SHUMANCIA: Desplazamiento
del ganado y sus pastores desde zonas donde hay
pastos disponibles para los animales en verano a
donde lo hay en invierno (y viceversa).

VELLON: Conjunto de lana de una oveja o
carnero obtenida tras el esquilado.

VENERO: Manantial de agua.

VEREDA: Via pecuaria de tercera categoria
(tras cahadas y cordeles) que tiene, como
minimo, una anchura de 25 varas.

ZAGAL: Pastor joven que esta aprendiendo el
oficio.

ZAMARRA: Prenda de vestir hacha de piel y
su lana o pelo.

ZURRON: Bolsa que llevan los pastores para
transportar sus cosas

ANEXO 3 MATERIALES
DE TRABAJO

Y ENLACES A
DOCUMENTOS
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SESION 2

SELLO DE CALIDAD Y COMPROMISO CON
LA BIODIVERSIDAD EN BODEGAS:WINERIES
FOR CLIMATE PROTECTION

https://www.fev.es/fev/sustainable-wineries-
for-climate-protection/que-es-swfcp_989 |
ap.html

GUIA DE BUENAS PRACTICAS PARA EL
SECTORVITIVINICOLA

https://patrimonionatural.org/ficheros/10%20
Guia%20Buenas%20Practicas%20para%20el%20
sector%20vitivinicola-20210820- 1 35453.pdf

ADITIVOS EN LOSVINOS

https://elviajealcentrodelvino.com/2022/03/01/
los-aditivos-del-vino/

PRODUCTOS ENOLOGICOS PARA CADA
UNO DE LOS PROCESOS DELVINO

https://www.invial912.com/productos-
enologicos-para-cada-uno-de-los-procesos-del-
vino/

ESTABILIZACION TARTARICA
https://enolife.com.ar/es/estabilizacion-tartarica-

intercambio-de-iones-por-resinas-o-extraccion-
de-iones-por-membranas/

SESION 3

PASTORES DE LAS PENAS DE CERVERA

https://www.cervantesvirtual.com/obra-visor/
pastores-de-las-penas-de-cervera-parte-ii/html/

FUENTES POZOS Y LAVADEROS DE JESUS
ANTA DE 2024

https://archivos.funjdiaz.net/digitales/Anta-Roca/
Jesus-de-Anta-Roca-2024-Fuentes-pozos-y-
lavaderos-de-la-provincia-de-Valladolid.pdf

CASTILLAY LEON DONDE EL AGUA DULCE
DAVIDA ALOS GRANDES VINOS

La importancia del rio Duero como eje motriz
de la configuracion de los suelos, paisaje y clima
de la mayoria de los territorios swl vino en
Castilla y Ledn.

https://www.abc.es/espana/castilla-leon/

castilla-leon-agua-dulce-vida-grandes-vinos-
20241205192720-nt.html

SESION 4

CUADERNO DE AVES SEO 2024
https://acrobat.adobe.com/id/
urn:aaid:sc:EU:447f61b3-ace0-4d6e-a2c6-
37d43f6f6d04
https://www.infolaso.com/geografia/l | 4-

geografia-de-espana/ |20 | -extension-geografica-
de-los-municipios-de-valladolid.html

SESION 7

Restauracion de ecosistemas.

https://seo.org/lanzamos-el-documental-
secanos-vivos/

SESION 8

Enlaces Chus Gonzalez Velasco.
https://www.instagram.com/reel/
D)JZpstotXvRN7GDXFTgEZEMopLO8-
mkPB4NO080/?igsh=b3E0a20xMTFnbGY |

https://photos.app.goo.gl/gtAXkejXLN7UmyMy6



SESION 9

LAS TORMENTAS DE PRIMAVERA, MILDIU Y
VINO

https://cadenaser.com/castillayleon/2025/06/09/
juanjo-carracedo-viticultor-de-la-seca-el-
pedrisco-ha-hecho-dano-pero-lo-que-mas-nos-
preocupa-es-el-tratamiento-para-el-mildiu-
radio-medina/

https://www.revistacampo.es/vinedo/el-mildiu-
pone-en-riesgo-la-vendimia-en-parte-de-los-
vinedos-de-la-d-o-rueda/

VINOS
https://www.elnortedecastilla.es/sociedad/
palygorskita-cimientos-vino-rancio-nava-rey-
20250224070019-nt.html
https://www.elnortedecastilla.es/sociedad/
ultimo-intento-pueblo-salvar-colosal-bodega-

historica-20250310065453-nt.html

https://es.linkedin.com/pulse/el-consumidor-
salvador-de-la-protecci%C3%B3n-ow38f

https://nuevecuatrouno.com/2025/04/04/
vinedos-fusion-revolucion-paisaje-
transformacion/

VISITA A LA EXPLOTACION GANADERA
Paseo por Chus Gonzalez Velasco
https://es.wikiloc.com/rutas-senderismo/ermita-
la-pena-rio-duero-lic-lugar-de-interescultural-y-
vinedos-prefiloxericos-202500865

ALBUM FOTOS AVES

Chis Gonzalez Velasco
https://photos.app.goo.gl/U5zLRoeTrnFbtK3 1 A
PASTOREO

https://pastoresdemergencia.com/

https://enredadasconelpatrimonio.es/hilando-
extremos

https://enredadasconelpatrimonio.es/entre-
cencerros-y-canadas

https://www.elcalabacinerrante.es/cuentos-
teatralizados-noticiario-calabacinero/

https://www.youtube.com/

watch?v=ZdLpJEWImIQ&t=230s

https://www.diariodeburgos.es/
noticia/zdla5af40-1b23-425a-

al07b5ebdb234425/202504/un-pasto-gran-
reserva

DIiA DE LA MUJER RURAL

https://cadenaser.com/castillayleon/2025/10/16/
dia-internacional-de-la-mujer-rural-diana-diaz-
mozo-viticultora-de-la-seca-radio-medina/

ANEXO 4 : MAPAS
REALIZADOS POR
CHUS GONZALEZ
VELASCO
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